Youngstar 2024

Youngstar

Bouvier

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

THE WINE

Youngstar 2024
Bouvier

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Nein

Burgenland

Glanzendes Griingelb mit Reflexen von Platin,
jugendlich duftig, sehr exotisch nach Pfirsich und
Maracuja, spritzig und unbeschwert am Gaumen,

animierend, frech-fruchtiger Abgang.

Aperitif, kalte Vorspeisen

Serviertemperatur: 8°C

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrte:

Enthalt:

Alkoholgehalt in %: 12,5
Restzuckerin g/L: 1,9
Saure in g/L: 47
Nicht notwendig

2024 — 2025

0,75L

Sulfite



THE WINE
Gruner Veltliner 2024

Name: Griuner Veltliner 2024

Rebsorten: Griner Veltliner

Weintyp: Osterreichischer Qualitats-WeiRwein,
trocken

Barrigueausbau: Nein

Anbaugebiet: Burgenland

Beschreibung: Leuchtendes Goldgelb, intensive pfeffrige
Veltlinernase, harmonische Fruchtfiille, leicht mit
erfrischender Sadure am Gaumen.

Serviervorschlag: Knackige Salate, leichte Vorspeisen, Fisch

Serviertemperatur: 8°C

- Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 12,5
G“”.m Restzuckerin g/L: 3,0
Veltliner Séaure in g/L: 4,5
Classic
Vorher 6ffnen: Nicht notwendig
Trinkreife: 2024 - 2027

FlaschengréfBe: 0,75L

Enthalt: Sulfite

THE WINE




Welschriesling 2024

Welschriesling

Classic

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

THE WINE

Welschriesling 2024
Welschriesling

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Nein

Burgenland

Helles Gelb mit griinen Reflexen, feinfruchtiger Duft,
parfimiert nach Pfirsich und Marille, im Geschmack
jugendlich frisch nach griinen Apfeln mit einem

tollen Zitrusflair.

Knackige Salate, leichte Vorspeisen, Fisch

Serviertemperatur: 8°C

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrte:

Enthalt:

Alkoholgehalt in %: 12,5
Restzuckering/L: 1,1
Saure in g/L: 4.4
Nicht notwendig

2024 — 2027

0,75L

Sulfite



Chardonnay 2024

Chardonnay

Classic

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:
Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengroél3e:

Enthalt:

THE WINE

Chardonnay 2024
Chardonnay

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Nein

Burgenland

Glanzendes Gelb mit silbernen Randern, fruchtig-
pikante Chardonnaynase verfeinert durch einen
feinherben Walnussschalenduft, spritzig-frisch mit
Mandarinenaromen am Gaumen, griiner Pfeffer im
Abgang.

Knackige Salate, leichte Vorspeisen, Fisch

8°C

Alkoholgehalt in %: 12,5

Restzuckerin g/L: 3,9

Saure in g/L: 5,7

Nicht notwendig

2024 — 2027

0,75L

Sulfite



Sauvignon Blanc 2024

G-

Sauvignon
Blanc

Classic

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:

Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengréli3e:

Enthalt:

THE WINE

Sauvignon Blanc 2024
Sauvignon Blanc

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Nein

Burgenland

Grunglanzendes Strohgelb, animierend duftige
Holunderbliite mit erfrischenden Noten nach
taufrischen griinen Paprikaschoten, tolle Frucht am
Gaumen, unbeschwert, fast leichtfliBiger Trinkfluss,
ein frech-spritziger Sommerwein mit Ambitionen.
Knackige Salate, leichte Vorspeisen, Fisch

8°C

Alkoholgehalt in %: 12,0

Restzuckerin g/L: 3,4

Saure in g/L: 59

Nicht notwendig

2024 — 2027

0,75 L

Sulfite



THE WINE

Gelber Muskateller 2024

Gelber
Muskateller

Classic

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Gelber Muskateller 2024
Gelber Muskateller

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Nein
Burgenland

Feines Muskatbukett, intensiver Geschmack nach
frisch geriebener Muskatnuss, feingliedrige Saure.

Knackige Salate, leichte Vorspeisen, Fisch

Serviertemperatur: 8°C

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengré3e:

Enthalt:

Alkoholgehalt in %: 12,0
Restzuckerin g/L: 3,2
Saure in g/L: 5,5
Nicht notwendig

2024 - 2027

0,75 L

Sulfite





